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Slush-Eis-Maschinen
Bedienungsanleitung
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1 Grundlagen

1.1 Technische Daten
Abmessungen (BHT): 20 x 85 x 56 cm / Gewicht: 40 kg / 530 Watt | 230 V | 50 Hz (max 3,5 A)

1.2 Produktionsleistung der Maschine

Als Richtwert gilt eine Leistung von ca. 30 x 0,2| Portionen (6 Liter) je Stunde. Es ist mdglich,
den Vorratstank wahrend dem laufenden Betrieb wieder zu flillen, um eine kontinuierliche Aus-
gabe zu gewahrleisten. Sollte die Ausgabe im Schnitt groRer als 30 Portionen je Stunde sein,
wird das Slush mit der Zeit fliissig und es muss eine Pause bei der Ausgabe eingelegt werden.

Model ECO Model Standard/Retro

1.3 Wichtige Informationen

Bitte priifen Sie, welches Modell Sie haben, da sich die Bedienung leicht unterscheidet - siehe
Kapitel 4.
a.) Stellen Sie das Slush-Gerat so auf, dass das Gehause gut geliiftet wird, und vermeiden

Sie Installationen in der N&he von Warmequellen. Das Gerat sollte in alle Richtungen einen
Abstand von ca. 15 cm zu anderen Geraten oder Wanden haben.

b.) Zur optimalen Funktion und um eine Beschadigung zu vermeiden, muss der Inhalt, der in
den Slush-Geréten gefroren wird, mindestens einen Zuckergehalt von 13 % haben.
Achten Sie daher immer auf das Mischungsverhéltnis (z. B. bei Slush-Eis = 1:5) und
VERWENDEN SIE NIEMALS NUR WASSER.

c.) Mischungsverhéltnisse der Frozen Drinks von Holger Morlok Services:

Produkt/ Mischungs- Sirup Wasser Gesamt
Frozen Drink verhaltnis
Slush-Eis 1zu5b 1 Liter 5 Liter 6 Liter
Bio-Slush-Eis 1zub 0,5 Liter 2,5 Liter 3 Liter
Frozen 1zu2 0,5 Liter 1 Liter 1,5 Liter
Smoothies
Premium 5zu?2 5 Liter 2 Liter 5 Liter / 7 Liter
Cocktails I(i‘é%fdau:grer%cmh?g_

notwendig)

2 Vorbereitung

a.) Setzen Sie die Tropfschale in die dafiir vorgesehene Position.

b.) Beim Modell Standard/Retro muss der Deckel mit dem Anschlusskabel verbunden werden,
sonst ist keine Beleuchtung mdglich.

3 Beflllung

a.) Mischen Sie das Konzentrat gemaf der Anleitung an.

b.) Nehmen Sie den Deckel der Slush-Eis-Maschine ab.
c.) Fillen Sie das vorher angemischte Konzentrat in den
dafir vorgesehenen Behalter.

d.) Setzen Sie den Deckel wieder auf den Behélter. Bitte
achten Sie darauf, dass dieser korrekt anliegt.




4 Betrieb 4.2 Betrieb Modell Standard / Retro
Der Kompressor schaltet im Gefrierbetrieb automatisch aus, wenn das Slush die passende Kon-

sistenz erreicht hat. Daher missen Sie den Kompressor im laufenden Betrieb normalerweise ON Mixing Freeze Chill

nicht von Hand ausschalten. WA /@“@ e
Ausnahme: Wenn der Fiillstand auf Hohe der Mischschnecke (Minimal-Strich am Behalter) i

sinkt, fiillen Sie entweder Material nach oder schalten sie den Kompressor von Hand aus. Denn D Q]

die Mischschnecke misst die Konsistenz des Inhalts und muss dazu stets mit Material bedeckt .

sein. Andernfalls schaltet sich der Kompressor nicht mehr automatisch aus und es kann zu

einer Beschadigung der Maschine kommen. a.) Schalten Sie den Hauptschalter (ON) ein.

4.1 Betrieb Modell ECO b.) Stellen Sie den Schalter ,Mixing*“ nach oben, um die Welle (Mischwerk) einzuschalten.
c.) Fir die Herstellung von Frozen Drinks den Schalter ,Freeze* (Kompressor / Schneeflocke)

ohne Funktion ohne Funktion noch oben stellen um den Kompressor in den Gefrierbetrieb zu schalten. Den Schalter
| %5 Chil“ bitte nicht einschalten.
@ Zum Einschalten der Kiihlung (nur nétig, wenn Sie nicht frieren méchten) den
— Schalter ,Chill“ noch oben stellen. Der Schalter ,Freeze* sollte dann ausgeschaltet
o sein.
Wl\ EES
a.) Schalten Sie den Hauptschalter (H) ein. 5 Bedienung
b.) Mit dem Schalter L kénnen Sie die LED-Beleuchtung der Deckel ein- und ausschalten. a) Zur Produktausgabe positionieren Sie einen Becher unter dem
c.) Stellen Sie den Schalter W auf Position 1, um die Welle (Mischwerk) einzuschalten. Ausgabehahn und senken Sie den Hebel.
d.) Fur die Herstellung von Frozen Drinks stellen Sie den Schalter K (Kompressor / Schneeflo- b.) Wenn der Fillstand der Frozen Drinks im Behalter auf die
cke) auf Position 1, um den Kompressor in den Gefrierbetrieb zu schalten. Hohe der Mischschnecke absinkt (Min-Strich), muss der
Zum Einschalten der Kiihlung (nur nétig, wenn Sie nicht frieren méchten) den Behélter aufgefillt oder der Kompressor ausgeschaltet werden
Schalter K (Kompressor / Schneeflocke) auf Position 2 stellen. (siehe Punkt 4 ,Betrieb” auf Seite 5) damit das Produkt nicht zu

dickfliissig und die Maschine nicht beschadigt wird.




c.) Einstellung der Konsistenz:
Zur Anderung der Dichte des Produktes benutzen Sie den Stellknopf M bzw. A an der
Geraterlickseite. Wie an der Skala N bzw. B ersichtlich, wird bei Linksdrehung (-) das
Produkt weniger dickflissig, bei Rechtsdrehung (+) dagegen dickfliissiger.
Diese Vorrichtung @ndert nur die Konsistenz des Inhalts (mehr oder weniger dickfliissig),
hat aber keinen Einfluss auf dessen Kihltemperatur.

e
\n Z \\* N
Modell - ECO Modell - Standard/Retro

6 Reinigung

Die Endreinigung wird durch den Vermieter (Holger Morlok Services) vorgenommen. Jedoch
muss die Reinigung durch den Mieter (Kunde) vorbereitet werden.

a.) Entleeren Sie das Gerat. Verdlinnen Sie hierzu ggf. die gefrorene Fllung mit Wasser.

b.) Leeren Sie ca. 3-4 Liter (kaltes, niemals warmes) Wasser in den Behélter iber die Misch-
teile und entfernen Sie somit grob Restbestande des angemischten Konzentrats.

c.) Entfernen Sie das komplette Wasser, indem Sie den Ausgabehebel betétigen und das
Gerat an der Riickseite anheben.

d.) Trocknen Sie das Geréat an der AuBenseite so gut wie mdglich mit einem weichen Tuch
(oder Kiichenkrepp) ab. Vermeiden Sie Kratzer durch zu festes Aufdriicken.

e.) Legen Sie die Tropfschale in den Behalter und stecken Sie (nur bei Standard und Retro)
die Beleuchtung des Deckels aus.

f.) Spilen Sie den mitgelieferten Anmischkanister mit klarem Wasser aus.

7 Tipps und Tricks

Platzierung: Stellen Sie die Maschine gut sichtbar fiir die Gaste auf.

Sauberkeit: Achten Sie immer auf Hygiene. An einem schmuddeligen Verkaufsstand verkaufen
Sie garantiert weniger als an einem Stand, der absolut frisch und sauber aussieht.: Das Auge
isst mit, das gilt bei Slush-Eis genauso wie flir Speisen!

Fiillstand: Fiillen Sie die Kammern immer schon auf, bevor der Fiillstand den Minimumstrich
erreicht hat (ein volles Buffet sieht doch auch besser aus als ein ,abgefriihstlicktes®, oder?).

Nachfiillen: Bei grofleren Absatzen sollten Sie das Produkt in Leerkanistern vormischen und
vorkiihlen, damit das Aufflllen anschlieBend schneller geht und das fliissige Produkt schneller
durchfriert. So vermeiden Sie Enttduschungen bei Ihren Gasten.

Geschmacksrichtungen: Kommunizieren Sie die Geschmacksrichtungen, so dass Nachfragen
(,Was ist das Rote?*) weniger werden.

Aktionen: Machen Sie Aktionen, z. B. binden Sie Slush-Eis in Ihre Men(is mit ein
(Pommes + Slush)

Preisgestaltung: Setzen Sie nachvollziehbare und leicht zu kassierende Preise an.

PortionsgroBen: Bieten Sie verschiedene BechergroRen mit Preisvorteilen fir die Géste an,
die eine gréRere Portion bestellen. Bei drei angebotenen GroRen entscheiden sich viele Gaste
instinktiv fiir die mittlere.

Werbung: Setzen Sie Werbemittel ein. Auch wenn der Platz beschrankt ist, sollten Sie doch
daran denken, welche Produkte wirklich Geld verdienen und somit mehr Aufmerksamkeit
verdienen!

Aufklarung: Raumen Sie wann immer Sie kdnnen mit Vorurteilen auf; Slush-Eis ist weniger
schadlich als andere Eissorten, da es 0 % Fett enthalt. Deshalb hat es auch nur ungefahr halb
S0 viele Kalorien wie anderes Eis. Da Azofarbstoffe im Verdacht stehen, sowohl Allergien als
auch Pseudoallergien auszuldsen und bei Kindern die Aufmerksamkeitsstorung ADHS zu verur-
sachen, verzichten wir komplett auf Azofarbstoffe.
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